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Il progetto Più Biologico Regionale in Europa coordinato da 
Bioland Südtirol in collaborazione con GRW - Cooperativa 
per lo sviluppo regionale e la formazione,  FederBio Servizi 
e Sportello Mense BIO promuove un’occasione di confronto 
sui temi dell’agricoltura biologica nella ristorazione 
collettiva.

L’evento è aperto a tutti, in particolare agli operatori della 
refezione scolastica e ospedaliera dei Comuni della Regione 
Lazio.



Data: 5 giugno 2025
Inizio: ore 09.00 - 13.30
Luogo: Aran Park Hotel, Via Riccardo Forster, 24 - Roma

IL BIO IN COMUNE:
PRODOTTI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA  
NELLA RISTORAZIONE COLLETTIVA:  
VALORE AGGIUNTO E CRITICITA’

Prenota qui il tuo posto:  
https://forms.gle/SpP1q1bTbsTF5MRM8

Per maggiori informazioni:  
sportello@mensebio.it oppure  
c.dimauro@federbioservizi.it

Modera 
Valentino Della Porta – Agronomo e Imprenditore Agricolo

PROGRAMMA DELL’EVENTO
09.00 | Registrazione partecipanti e accoglienza

09.30 | Opening 
Sabrina Alfonsi – Assessore all’Agricoltura, Ambiente e Ciclo dei Rifiuti, Comune di Roma 
Felix Hartmann – Bioland Südtirol per il progetto  
PIÙ BIOLOGICO REGIONALE IN EUROPA 
Cristina di Mauro – Sportello Mense BIO

10.00 | SESSIONE 1 – Agricoltura biologica e sostenibilità ambientale 
Donato Ferrucci – Coach e Agronomo specializzato in certificazione prodotti biologici 
Flavio Pezzoli – Presidente dell’ordine degli Agronomi di Roma e Direttore Operativo del 
Centro Agroalimentare di Roma 
Giorgio Melaranci – Azienda Agricola Melaranci di Latina Scalo

10.45 | SESSIONE 2 – Qualità, salute e fiducia nei prodotti biologici 
Vincenzo Tiscia – Segretario Ordine dei Tecnologi Alimentari di Campania e Lazio  
e Direttore Esecuzione Contratti servizi di ristorazione collettiva 
Marco Capucci – Responsabile della Cooperativa Sociale PARSEC AGRI CULTURA di Roma

11.15 | COFFEE BREAK BIO

11.45 | SESSIONE 3 – Economia circolare e filiera biologica  
Claudio Caramadre – Cooperativa biologica Caramadre, produttore biologico &  
Claudio Barbetti – Amministratore Unico di C.O.B. Centro Ortofrutticolo Basili S.r.l. 
Francesca Pierri – Dipartimento Servizi Educativi e Scolastici - Ufficio Monitoraggio e  
Controllo Alimentare - Esperta in Merceologia delle Derrate Agro-alimentari, Roma Capitale 
Claudio Barbetti – Amministratore Unico di C.O.B. Centro Ortofrutticolo Basili S.r.l. 
Alessandro Marini – Docente presso il Campus Biomedico di Roma,  
Corso di Laurea in Scienze della Nutrizione Umana & Dirigente BioRistoro Italia S.r.l. 
Alessandro Balducci – Responsabile Commerciale Retail e Food Service, Fruttagel

13.00 | Domande con il pubblico  

13.30 | APERITIVO BIO

https://forms.gle/SpP1q1bTbsTF5MRM8
https://forms.gle/Z3pADgaDiurpVxLd9

